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FAQ - Gesamte Gebrauchsanweisung (Bedienungsanleitung) der
Pilz- Suchmaschine hier auf einen Blick!

Letzte Aktualisierung: Donnerstag, 18. Januar 2018 - 17:11:12 Uhr

Zur optimalen Nutzung der Suchmaschine sollte diese Bedienungsanleitung gelesen werden. Es bedarf etwas Ubung mit diesem Programm! Erst
dadurch wird der Pilz richtig bestimmt werden kénnen! Am besten ist es, wenn der Pilz vor einem liegt, so konnen alle Merkmale abgearbeitet werden

und der rlchtlge Pilz bleibt tibrig! Viel SpaR bei der Ermittlung!
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Wichtig!

Die Pilzsuchmaschine ersetzt keine Pilzberatung
durch einen qualifizierten Pilzberater!
Die ermittelten Pilze sollten in keinem Fall fiir
Speisezwecke verwendet werden!

Wir iibernehmen Grundsitzlich keine Garantie fiir die
Richtigkeit der Speisewertangaben!
Jegliche Haftung schlieRen wir aus!

Die Suchmaschine soll nur zur Ubung zur
Pilzbestimmung benutzt werden!

INFO x

Willkommen zur Pilzsuche!

Diese Internetseite ist eine 'Suchmaschine' fur Pilze und soll Thnen helfen, IThre gesammelten Pilze besser bestimmen
zu kdnnen oder =sich einen allgemeinen Uberblick Gber (Speise-)Pilze zu wverschaffen.
Die Seite ist in drei Bereiche gegliedert:

Navigation (oben)

Um zu weiteren informativen Seiten von www. 123pilze. de zu gelangen

FIltEI‘lEIEtE {Ilnks}

Um die Filze n

Che Pilzsuche arbeitet subtraktiv, d.h. die Ergebnisse werden immer mehr eingeschrankt.
Mur Pilze die alle eingegebenen Eigenschaften erfiillen werden angezeigt.
Weitere Informationen zu den Filter-Eigenschaften finden Sie mit Klick auf die Info-Buttons @

Ergebnisfeld {rechts}

Zeigt das Suchergebnis an

Manche Ergebnisse haben mehrere Fotos. Fihrt man mit der Maus Ober das Foto wirden dann Pfeile erscheinen die
ein "umblattern” ermdglichen. Fir detailliertere Infos und weitere Bilder klicken Sie auf ein beliebiges Ergebnis.

WARNUNG

a Wir iibernehmen grundsatzlich keine Verantwortung fiir hier dargestellte und beschriebene Filzarten! Jegliche

Verantwortung dE’ richtigen Pilzbestimmung obliegt dem Bestimmer selbst. Alle per Foto erklarten Pilze sind nur
Hil""l’:lcl': und stellen auf gar keinen Fall eine Ezzensfreigabe dar. Fir Speizezwecke gesammelte Pilze legen sie bitte
der nachsten Pilzberatungsstelle oder dem nachsten Pilzberater wvor. Mur ein geprifter Pilzsachwverstandiger ist in der
Lage 100% einen PFilz fur Speisezwecke per Geruch, Konsistenz und Aussehen zu bestimmen.

Die Pilzsuchmaschine ist kein Ersatz fiir eine professionelle Beratung durch einen Pilzsachverstandigen
- hier klicken!

Pilze kinnen tadliche- oder lebenslange Organschaden verursachen! Lebenslang kann bedeuten, dass
du wegen Nierenversagens stdandig an der Dialyse bist!

Micht immer ist ein Erlernen von Pilzen per Buch oder Internet iiberhaupt moglich.
Hierzu empfehlen wir ein Pilzseminar - hier klicken!


http://www.pilzsuchmaschine.de/

Familie - Gattung @

@ ﬂkﬁ’”\nﬁ.y

Wuchso nd weitere Eigenschaften des
Fruchtkipers @ -
WAy @08 ggt
Sporengeber @

i il | 1 S
Stiel

Farbe einzelner Pilzsegmente O

arary Y V¥ vy
MR
el et atatalalalalal

Farbinderung nach Anschnitt im Fleisch @

efele[o ¢ ¢ |rmmmm

Geruch ©

Srettich marzipan faulie . Herine R0
Geschmack - Vorsicht @ 4

|mild | bitter | scharf | pilzig | mehl |

Zeitraum ©

Sporenpulverfarbe @
T O ey
2517 Ergebnisse gefunden. RESET O

Seite 2

INFO x

Pilznamen

Hier kénnen die Pilze nach Mamen gefiltert werden. Diese Filterung klappt auch in Kombination mit allen anderen
Filtereigenschaften. Tippen Sie einfach den NMamen oder einen Teil des Pilznamens ein.

(Umschaltmaglichkeit zwischen Deutsch und den eindeutigeren lateinischen Bezeichnungen = LAT einfaus)

Bitte beachten Sie, dass die exakte Wortkette gefiltert wird. "Maronenrghrling” ist somit etwas anderes als
"Maronen Rohrling”. Falsche Leerzeichen kinnen das Suchergebnis also verfalschen.

Nur GroB- und Kleinschreibung wird ignoriert.

Tipp: Suchen Sie z.B. alle Taublinge und tippen "taubling” EII'I =0 werden auch alle "Staublinge" gefunden.
Grenzen Sie daher die Suche ein, in dem Sie unter Gattung ' Lamellenpllz wahlen.

Essbarkeit
Diie Ezsbarkeit richtet sich nach dieser Liste: alphabetische Anordnung (Irrtimer vorbehalten)

Hintergrundfarbe der

Notenvergabe in alphabetische
Suchergebnisse

Liste

Ezsbar Note 1-2

Grafik Bewertung

hervarragender
Speizepilz

essharer Speizepilz Ess=bar Mote 3-6

ungenieBbarer Filz Essbar Mote & und UngenieGbar

giftiger Pilz Giftig

todlicher Pilz Giftig (tadlich)

Bitte beachten Sie auch, das= einige Pilze unter ungeniebar oder giftig gelistet =ind, die aber nach bezsonderer
Behandlung oder je nach Vertraglichkeit als essbarer oder sogar guter Speisepilz gewertet werden kinnen. Es kann
auch wvorkommen, dass Pilze als essbar gelistet sind, jedoch ein GUbermakiger Verzehr zu Beschwerden fiihren kann.

Einige Pilze =ind in Werbindung mit Alkohol giftig. Teilweise sogar wenn Alkohol 48 Stunden danach getrunken wird.
(ziehe auch Coprinus-Syndrom)

iy Das Reich der Pilze ist noch lange nicht vollstdndig erforscht. Durch stdndige Forschung werden Pilzgifte entdeckt

und Pilze, die wvor einigen Jahren noch als essbar galten, werden nach neusten Erkenntnissen als giftig eingestuft!
Ein weiteres Problem sind Neophyten (giftige Pilze die eingeschleppt wurden und somit zu gefahrlichen Doppelgangern
von einst eindeutigen Pilzarten werden). Es lohnt sich, keine alten Bestimmungsbicher als Grundlage fiar die
Speizewertbestimmung zu verwenden!

Alle Pilze aktiv inkl. der seltenen Arten. Wenn du den Button drickst werden alle seltenen Arten entfernt. Die
Anpassung der Arten mit Verwendung der Roten Liste D, A, CH, F wird Ende 2016 erfolgen. Ahnliche wertigkeit
zind auf der Pilzportrait-Seite zu finden, die Prioritdten:

Was bedeutet Prioritit bei den einzelnen Pilzseiten?
Das Prioritdtensystem wurde wegen der neue App entwickelt und =oll Pilze auf Wichtigkeit einstufen.
Prioritdt 1: Haufiger Pilz, fir Anfdnger gut erlernbar.

Prioritat 2: Fir Pilzfreunde, die mehr Pilze kennen lernen wollen bis hin zum Pilzberater sind alle Pilzarten enthalten.
Prioritat 3: Sehr =zeltene Pilzarten bzw. nur fir Fachgebietsexperten wirklich interes=zant.

HKmnollenform: -

ML WarZengirtel, nbbenan b, WEOllg werdRckl, a
K tar: Bilder stammen aus Funden in
e
Pricritiat 2
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Pilzsuche G.

Rihrenpilze oder Porlinge haben an der Hutunterseite ein Art Schwamm.

Pilzname / Essbarkeit @ Datenstand: 04.09.2016 Es sieht aus als ob tausende kleinste Madelstiche diese Form gebildet haben. Bei jungen

| | Pilzen dieser Gattung sind die Rihren bzw. die noch feiner wirkenden Poren nicht erkennbar,
da =ie erst ausgebildet werden mis=sen. Die Hutunterseite schaut dann wie eine glatte Flache

LATAI’Immn * g@ aus.

()

Hauptmerkmal - Familie - Gattung @
Lammellenpilze oder Leistenpilze haben an der Hutunterzeite viele "Blatter” bzw. Rippen,
die auf den Stiel zulaufen. Pilze mit Lamellen kommen sehr hdufig vor. Diese Gattung

| & .
“%a
.. @‘M"“\ . fen. Pilze mit Lamellen kon hr . .
beinhaltet auch sehr viele tadlich giftige Arten. Eine sorgfaltige Bestimmunag ist absolute

b
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Der Pilz hat Stacheln, Stoppeln, hervortretende Erhebungen.
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Pilze mit kugelartiger oder becherformiger Form (z.B. Bovist oder Becherlinge), sind in
dieser Kategorie zu finden. Flechtenbecher (APOTHEZIEN) =ind hier hausgeschlossen. Bei
Flechten mit Becherformen bitte "F fir Flechten" auswahlen und "Hut, Fruchtkdrper”
trichterlingsartiges Aussehen markieren

0
)
@
:
]
Ol

Farbe einzelner Pilzsegmente O

@QAAAQAQQA \IBI’]'I? Der Pilz ist keulen-, zungen- oder korallenartig. Hierzu ;inleleu_:hten mit

keulendhnlichem Aussehenen ausgeschlossen! bei Flechten bitte "F fiir Flechten" auswahlen

Tooroereey
GG G LGOI

Farbanderung nach Anschnitt im Fleisch @

@ rv-v-\} Die Konsistenz des Pilzes (Fruchkdrpers) ist gallertartig oder sehr weich.

Geruch ©@

Geschmack - Vorsicht © £k

Drer Pilz izt eine Flechte (Lichte). Diezer geht meist mit Algen eine Symbiose ein (als
| M FPhotobiont). Oft entstehen becherlingsdhnliche Fruchtkdrper oder sie haben sogar inen
% F': Stiel. Bei zusatzlichem Erscheinen von becherlingsdhnlichen APOTHEZIEN (Fruchtkdrpern)
2 5] bitte nicht Gattung Becherlinge anklicken, sondern nur noch beim Menldpunkt "Hut,

[mild | bitter | scharf | pilzig | mehl | Fruchtkdrper” trichterlingsartiges Aussehen markieren

Sporenpulverfarbe O - Fetraum Cer Pilz hat eigentlich eher einen Fruchtkérper als einen Stiel mit Hut

_J_‘.... sep v | bis sEP v | % Das heilbt in diezer Gruppe befinden =ich alle scnstiaen Filzarten wie Rindenpilze,
et Schichtpilze, usw...... auch pilz&hnliche Pflanzen

2517 Ergebnisse gefunden. RESET &
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Pilzname / Essbarkeit @ Datenstand: 04.09.2016
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Hutform, Fruchtkérperform

Des Pilzwachstum ist an der Hutform oft gut zu erkennen und verlduft hdufig folgendermalen:
Geschlossen - kugelfdrmig - gewdlbt - fach - trichterférmig!

E%E]):Dﬁ%‘% =3

1

Der Pilz (Fruchtkdrper) ist in der Mitte trichterférmig, genabelt, vertieft, ausgebuchtet. g8
Bei einigen Filzen ist dies auch ein Anzeichen, dass der Pilz schon recht alt ist, und sollte
daher fir Speizezwecke nicht mehr verwendet werden.

Der Pilz (Fruchtkdrper) ist entweder buckelig oder spitzkegelig.
Ein Buckel bei Filzen bedeutet, eine Erhdhung in der Mitte des Hutes (Fruchtkdrpers).

Der Pilz (Fruchtkdrper) schirmféormig bzw. leicht gewdlbt oder flach.

Der Pilz (Fruchtkdrper) hat eine sonstige Form, ist halbkugelig oder weist keine
Bezonderheiten auf.

Der Stiel dez Pilzes izt hohl oder wattig hohl.

Hier kinnen Sie den typischen Durchmesser des gesuchten Filzes einstellen.

Suchen Sie nach einem bestimmten Durchmesser, dann stellen Sie beide
Schieberegler auf genau diesen Wert. Haben Sie mehrere Filze eines Typs gefunden,
kdnnen Sie den Bereich von kleinstem Pilzhut bis zum Graften angeben. Achtung!
Filzhiite sind typischerweise erst zu erkennen, wenn sie mehrere Zentimeter groi
zind. Also den minimalen Bereich nicht zu klein wihlen sonst wird falschlicherweise der
paszsende Pilz ausgeblendet. Hat der Pilz keinen Hut, geben Sie den Durchmesser des
Gesamt-Fruchtkdrpers an.
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Fallz ein Pilz auf Holz wachst, also beispielsweise an einem Baumstamm oder einem zu
Boden gefallenen Ast, nutzen Sie bitte diese Filtereigenschaft.

Dier Pilz wachst auf Erde, Boden, Streu, Humus, im Gras.

Der Pilz wachst auf der Wiesen, Garten, Rasen, Parks.

Der Pilz wachst blschelig (dicht aneinander zusammengewachsen) ...ca. 4 Stick gemeinsam
mit Artgenossen aus einer Myzel-Quelle bzw. Strunk. WICHTIG! NICHT GESELLIG
MEBEMEINAMDER! Dieser Punkt soll sehr vorsichtig verwendet werden, da es durchaus sein
kann, dass normalerweise in Blscheln wachsende Pilze einzeln stehen kénnen bzw. einzeln
wachsende Pilze auch in Buschelform auftreten.

Die Konsistenz des Pilzes (Fruchkdrpers) ist hart, holzig oder extrem zah.

Hut bzw. Fruchkdrper ist ausbleichend (hygrophan).

Der Pilz ist meist schmierig, fettig. Die Ursache ist nicht durch Feuchtigkeit bedingt sondern
aufrund seiner Eigenschft als Pilzart

Filz ist an der Stielbasis wurzelnd oder striegelig und meist mit Myzel behaftet.
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P I I z s u c h e .\ (Sporengeber = Lamellen, Réhren, etc. - dort wo die Sporen zur Vermehrung des Pilzes ausgebildet werden)

Pilzname / Essbarkeit @ Datenstand: 04.09.2016 Die Form der Sporengeber ist charakteristizch fir einen Pilz. Gemeint ist hier, in wie weit der "Schwamm"” bzw. die
Blatter an dem Stiel angewachsen/angeheftet =ind.

Hauptmerk - "ie ~Gattung © qF Der Sporengeber ist am Stiel angewachsen.
%
. ‘ @ ‘lﬂﬁ 75 ) DF. % Der Sporengeber ist am Stiel herablaufend.
Hut, Fruchtkorperﬂ v (Oftmals bei Leistlingen, wie z.B. dem Pfifferling, Trichterlinge, Schnecklinge) Mit Zahn nur
etwas herablaufend darf hier nicht verwendet werden!

TP ES

Wuchsort und weitere Eigenschaften des Der Sporengeber ist frei, das heift zwischen Stiel und Lamellen bzw. dem "Schwamm”
Fruchtkérpers @ besteht keine Verbindung oder ist eine erkennbare Licke.

A=
iy V@05 A
T ME‘} % ’ 5(" = Manche Filze haben zwischen ihren Sporengebern eine milchige Flissigkeit. Haufig ist diese "Milch” weill oder rot.

Sporengeber O Bekannte Vertreter mit diesem Merkmal =sind die Milchlinge bzw. deren Untergruppe, die Reizker.
'I h EX — Auch hier gilt: Bei Spradblattler (Milchlinge) sind scharfe oder bitter schmeckenden Arten (ohne besondere
Konservierungsmethode wie z.B. Silieren) ungenieBbar oder giftig.

A Milde &rten sind meist essbar; dhnlich wie bei den Taublingen!

——

E m Bei roter Milch gilt allgemein {auler bei Helmlingen und Schleimpilzen): "Es ist ein Reizker". Bei dieser Gattung =ind
] 40 alle Pilze essbar! Diese Pilze sind besonders als Bratpilze geeignet.

er Pilzsegmente O

AAﬂAﬂﬂA @:P Pilze mit milchiger Fliissigkeit. Fast immer sind es Lamellenpilze, die diese Eigenschaft
ks

- o aufweisen.
R T l T
Gﬁﬂﬁﬁﬁﬁﬁﬂﬂ% l“"l Lamellen sind eng (dicht) stehend.

Farbanderung nach Anschnitt im Fleisch © Oft tritt bei alten Pilzen eine Veranderung der Lamellen auf; diese kdnne sich weiten. Daher
izt dieses Merkmal vorsichtig zu verwenden.

| |
@ m Oie Lamellen oder der Fruchtkdrper selbst ist gegabelt oder queradrig am Grund

Geruch @ verbunden .
_pilzig fruchtig/s0R__anis | erdig _| m R

1
Bei sehr alten Pilzen oder durch Witterungseinflisse kann dieses Merkmal auch

__rettich  marzipan| faulis | Hering | @ auBerplanmaBig verkommen. = ‘ﬁ

Geschmack - Vorsicht @ &k

’J"
| mild | bitter | scharf | pilzig | mehl | r—— Lamellenschneiden sind gesdgt oder wellig. %

Sporenpulverfarbe @ - Zeitraum ©

J.B8Ee sep x| bis sepx|
2517 Ergebnisse gefunden. RESET
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Pilzname / Essbarkeit @ Datenstand: 04.00.2016

AT An fon] (o 58 [%

Hauptmerkmal - Familie - Gattung @

QB = qunﬁgﬁz

Hut, Fruchtkirper ©

%‘ﬁ?fﬁ

alle Werte

Wuchsort und weitere Elgenschaﬂen des
Fruchtkérpers ©

ﬁl%ﬁ’“%%

Sporengeber @

a~ 357 = &P ([ Lk

Stiel ©

%@iﬂ

Farbe einzelner Pilzsegmente ©

@QAAAQAQ

I
et atatalalal

Farbianderung nach Anschnitt im Flgk

ofcjele e[

Geruch ©
A Ay T e R
ST D T A

Geschmack - Vorsicht @ &k
Zeitraum @

JJ 88D ser x| bis ser x|
2517 Ergebnisse gefunden. RESET 5

Sporenpulverfarbe © -

D @& (D ma;l])

=
Jui
=

;

SHI)

Seite 7

Am Stiel hangt ein Ring.

Er ist ein Uberrest des Velums, dass den Pilz einst umschloss.

Eine dinne Schicht, die zum Schutz des jungen Filzes gedacht war.
(ziehe auch velum )

Der Stiel ist briichig. _ _ _ _ )
Versucht man ihn auseinanderzuziehen, zerbrackelt er in kleine mehlartige Teile.
Typischer Vertreter: Taublinge

Der Stiel hat eine Knolle.

Achtung, dieses Merkmal weilt auf hichste Vorsicht hin.

Viele Verwechslungsmaglichkeiten mit tddlich giftigen Doppelgangern.
(Weiter Informationen zu Knollenmerkmalan)

Der Stiel ist faserig, langsfaserig.
Ahnlich wie bei Spargel |&=st sich der Stiel auseinanderziehen.

Der Stiel weist eine Netzzeichnung auf.
Tritt (fast) nur bei Réhrlingen auf und deutet auf Giftigkeit.
Ausnahme: Steinpilz mit weifem Netz.

Der Stiel hat Schuppen oder Flocken.
Wie kleine Pinktchen, meist (ber den gesamten Stiel verteilt.

Der Stiel hat Natterungen, Flecken bis hin zu Griibchen am Stiel.

Das bedeutet ringartige Umrandungen wie eine Schlange, fleckig wie eine Kuh bzw.
Farbweranderungen die einen Kontrast zu der Grundfarbe des Stiels aufweisen.
Das kann aus folgenden Griinden entstehen:

- Velumreste am Stiel.

Sporenpulverabwurf und daraus resultierende optisch Farbwerdnderung am Stiel.
Einwirlkeung durch Umwelteinflisse:

Standort, Temperaturveranderungen (Kalte, Warme, Sonneneinstrahlung,
Hygrophanitdt = Ausbleichung durch Feuchtigkeitswverlust.
Farbwveranderungen durch chemische Einwirkung won Sduren durch Miederschlag
- oder dem Sauerstoff der Luft.

Einflisse durch Berihrung, Schnecken, Insekten, Mensch... usw.

Matirliches Wachstumswverhalten und deren Ausbildungen (Farbwerdnderungen)
Artbezogen durch Wachstumsveranderungen.

Mitterung)

Der Stiel ist hohl oder wattig hohl.
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Farbe

Hier wahlen Sie die Farbe der verschiedenen Teile eines Filzes.
Mehrfachnennungen kinnen sinnvoll sein.

Beispiel:

Der Pilz hat einen weilen Stiel und eine gelbe Stielknolle = Farbe weild und gelb am Stielbutton hier

eingeben!
Dieze Eingabe reduziert die Gesamtergebnisse, da alle ohne gelbe Stielknolle wegfallen.

Tipp: Vi

—

olette und lilafarbige Filze geh&ren zur Farbe blau.

Die Hutfarbe bzw. die Farbe des gesamten Fruchtkérpers falls dieser keinen Hut besitzt.
(Auf Druck oder im Alter werfarben sich manche Stiele. Diese Farben sind meist mit
ginbezogen)

Cie Farbe der Lamellen, Rohren oder der Innenscheiben der Becherlinge. Die innere
Farbe von kugelartigen Pilzen wird im Fleisch bestimmt.

(Auf Druck verfarben sich manche Sporengeber. Diese Farben sind nicht mit einbezogen, hier
wahle Verfarbung bei Anschnitt). Ist die Farbe des Sporenpulvers grinlich, olivegelb bis
olivbraun, so soll hier auch die Farbe griin zusatzlich angeklickt werden,

da der Filz in der Regel (nach Sporenreife) dann immer einen Grinton in den Lamellen besitzt.

Die Farbe des Stiels.
{Auf Druck oder im Alter verfarben sich manche Stiele. Diese Farben sind nicht mit
einbezogen, hier wihle Verfarbung bei Anschnitt].

Die Farbe des "Fleisches"

Beim Anschneiden verfarben sich manche Filze nach einiger Zeit.

Solltest du eine solche Verfarbung feststellen, klicke

im ndchsten Abzchnitt: “"Farbdnderung nach Anschnitt im Fleisch™ die entzsprechende
Farbe an.

Damit schaffst du eine weitere Reduzierung der Ergebnisse!
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Farbanderung (auch teilweise) nach Durchschnitt des Pilzes im Fleisch
innerhalb weniger Minuten.

Hierbei ist nicht der natiirliche Alterungsprozess durch Faulnis zu
verwenden.

Diese Farbverdnderung ist natiirlich bedingt durch Sauerstoff, Stickstoff oder anderen Elementen aus
der Luft. Bei einigen Pilzen dauert die Farbverdnderung wenige Sekunden, bei anderen einige Minuten.
Vereinzelt gibt es Pilze die wechseln die Farbe des Fleisches erst nach einigen Stunden.

Die hier angezeigte Farbwverdanderung ist nicht durch chemische Zusatzmittel verursacht, sondern nur durch natiirlichen
Einfluss bedingt. Wenn eine Fleischverfarbung durch chemische Mittel maglich ist, so findest du dies in der
Filzbezschreibung!

"Pilzfleisch oder Milch verfarbt sich nach dem Anschnitt grau bis schwarz (...dies kann einige Zeit
dauern).”

"Pilzfleisch oder Milch verfarbt sich nach dem Anschnitt gelblich (gilbend) (...dies kann einige
Zeit davern).”

"Pilzfleisch oder Milch verfarbt sich nach dem Anschnitt braun (...dies kann einige Zeit dauern).”

"Pilzfleisch oder Milch verfarbt sich nach dem Anschnitt rosa bis rot (...dies kann einige Zeit
dauern).”

"Pilzfleisch oder Milch verfarbt sich nach dem Anschnitt blau (...dies kann einige Zeit dauern).”

"Pilzfleisch oder Milch verfarbt sich nach dem Anschnitt griin (...dies kann einige Zeit dauern).”

Kaine Veraroung
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"Pilzfleisch oder Milch verfdarbt sich nach dem Anschnitt nicht.”
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Jeder Mensch riecht sehr individuell. Diese Suchfunktion sollte nur genutzt werden, falls man sich mit dem Geruch
sicher ist, da sonst womdglich der zutreffende Pilz ausgeblendet wird.

Ein unangenehmer Geruch muss nicht immer bedeuten, dass ein Pilz ungenieBbar ist. Handelt es sich um essbare
Pilze, verliert sich dieser Geruch bei der Zubereitung.

Dia der Geruch ein wesentliches Bestimmungsmerkmal =ein kann, haben manche Pilze ihren Namen =ogar ihrem =ehr
ausgepragtem Geruch zu verdanken.
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Drer Filz riecht pilzig, wiirzig und sehr angenehm .
Der Pilz riecht fruchtartig, siiblich, obstartig, frisch angenehm bis sduerlich .

Der Pilz necht riecht nach Anis .

Der Pilz riecht erdig, muffig, unangenehm, nach Mottenpulver oder auch spermatisch (bei
Risspilzen) .

Der PFilz riecht rettichartig, riibenartig .

Der Pilz riecht nussig, nach Marzipan, Bittermandeln, auch oft stechend angenehm nach
Blausdure .

Der Pilz riecht faulig, verwesend, aasartig, nach Tierkdfig, Zoo, sehr unangenehm. .

Der Pilz riecht nach Fisch, heringsartig .

Der Pilz riecht parfumiert, nach Blumen, Veilchen oder Knoblauch.
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Bitte beachten Sie unbedingt die Sicherheitshinweise ( dh ) zu Geschmacksproben!
Eine Geschmacksprobe sollte nur von Pilzexperten durchgefiihrt werden.

m n IM Nicht alle Pilzarten diirfen gekostet werden! Die einzige Geschmacksprobe die auch von Anfangern
Hauptmerkmal Familie - Gattung @ durchgefiihrt werden darf, ist die von Tdublingen.
Vorausgesetzt der Pilz wird zu 100 % als Taubling - lat. Russula erkannt!

,, (-
g;‘% @ ~|£ ﬁ. ~ B—é g Scharf schmeckende Tdublinge sind alle ungeniefbar oder giftig, wahrend milde Taublinge alle esshar

sind.

Hut, Fruchtkiérper @

# M alls Werte) e Vorsicht immer auch vor Knollenblatterpilzen! Diese kénnen bei einem
Kostversuch todliche Vergiftungen oder schwere Organschaden

Wuchsort und weitere Elgenschaften des veru rSBChE"l

Fruchtkdrpers ©
L - % Mach Kostversuch unbedingt Probe wieder ausspucken, viele Pilze sind roh in groBeren Mengen
@ Md Qﬁ ’ o l:?(ﬂ 2 unvertraglich!
- Drer Pilz schmeckt bei einem Kostversuch des Fleisches oder der Lamellen mild, + /- siillich,
Sporengeber © mﬂ. angenehm oder neutral .

qP v ﬁp @ m . Der Pilz schmeckt bei einem Kostversuch des Fleisches oder der Lamellen bitter, adstringierend
ba llml ﬁ} 'Eﬁiﬂﬂ zusammenziehend, unangenehm . ! !
W Zunge oder im sonstigen Mundbereich .

a Der Pilz schmeckt bei einem Kostversuch des Fleisches oder der Lamellen pilzig, angenehm, wiirzig,
[ ]
Farb Iner Pl te O Der PFilz schmechkt bei einem Kostversuch des Fleisches oder der Lamellen mehlartig, gurkig, +/-

arbe einzelner Pilzsegmente .ﬂﬂﬂ. ranzig mehlartig . Hier ist meist der Geruch ebenso mehlartig! ' !

©
Geruch @

Stiel ©® Drer Pilz schmeckt bei einem Kostversuch des Fleisches oder der Lamellen scharf, brennend auf der
m geschmackwvoll .
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P I I z s u c h e i Sporenpulverfarbe

Pilzname [/ Essbarkeit @ Datenstand: 04.00.2016 . . ; : : - " . .
| Erfahrene Filzkenner fertigen ein Sporenbild an, um die Farbe der Sporen (die "Samen" des Filzes) zu bestimmen.

LAT An ol fOR Eine einfache Methode ware ein zweifarbiges Papier (besser noch Fotokarton), dass auf der einen
u ’“ |ﬁg @ ; Hilfte schwarz und auf der anderen Halfte weib ist, zu verwenden. Der I_?-‘ilzhutf wird nun mittig auf die
Hauptmerkmal - Familie - Gattung beiden Halften platziert und das Sporenpulver kann munter auf das Papier herunterrieseln. Nach ein

(’ ﬁ‘fh N st paar Stunden entfernt man den Hut vorsichtig und kann das Ergebnis nach Farbe beurteilen. Bedenke
ﬁ t}j'f' @ ‘ﬂ ﬁ' erDF.% dasz oft zwei oder mehr Farben im Sporenpulver vorkommen kinnen, zum Beispiel bei den meisten
Schleierlingen: Rostbraun oder zimtbraun = Farbe braun + rot anklicken; gelbbraun = Farbe gelb +
Hut, Fr“':htk"'r"erﬂ braun anklicken usw...
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Sonstige Probleme? Bester Tipp immer Suchmaschine neu starten!

Pilzname [ Essbarkeit )  Datenstand: 18.01.2048
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Wichtig!

wird LAT AUS unterlegt angezeigt, so ist die
Lateinfunktion eingeschaltet und kann mit
wiederholtem Klick wieder ausgeschaltet werden!

www.123pilze
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Grundeinstellung:
Nur mit deutschen Namen kann der Pilz gesucht werden!




